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Produktdaten SteirerBitter: 
• Alkoholgehalt: 34% Vol. 
• Zucker: 8g/100ml 
• Bitterwert: 86 IBU (aus alphasäure des Hopfens gemessen) 
• Inhaltsstoffe: frei von Allergenen und Gluten  

 
Sensorik Beschreibung SteirerBitter:  

• Anblick: strahlende Kastanienbraune Farbe, klares Profil, ausgeprägter Marangoni-Effekt 
• Geruch: aromatisch-mild, Nuancen von Zimt, Nelke, Hopfen, Minze und Zitrus 
• Geschmack: breit, komplex und vielschichtig, bitter-süß, keinerlei Adstringenz 
• Abgang: angenehmer Abgang, fruchtiger/aromatischer Eindruck bleibt lange am Gaumen 

 
Sensorik Beschreibung/Bewertung SteirerBitter falstaff Tasting 2024:  
90 Punkte in der Kategorie Kräuterbitter. In der Nase moosige, süßliche und frische minzige Anklänge. 
Am Gaumen leicht süßlich, ehe die minzig-ätherischen Anklänge durchkommen. Im Nachhall gut 
dosierte Bitternoten, Galgant und Piment. Schöne Länge. 
 
Sensorik/Produkttext SteirerBitter kurz:  
SteirerBitter, der ausgewogene Edelbitter mit den feinen Ester-Aromen aus Bieralkohol und 
Leutschacher Hopfen, harmonischen Kräuteransätzen, ansprechenden Zitrusnoten und feinem 
Gewürzbukett. 
 
Sensorik/Produkttext SteirerBitter lang:  
Der SteirerBitter begeistert durch seine ausgewogene Bittere des Leutschacher Hopfens, die 
hervorragend mit der Enzian - und Angelika Wurzel und den typischen Kräuternoten von Melisse und 
Thymian harmoniert. Die fruchtigen Aromen aus Bitterorange, Orangenschale und Zitronen bilden mit 
den Gewürzansätzen aus Zimt, Nelke, Kardamomsamen und Piment einen feinen Ausgleich. Wermut, 
Ysop, Kalmus und Minze sind lediglich im Hintergrund als zarte Begleiter vorhanden. Im Abgang bleibt 
der Hopfen in bester Erinnerung. 
 
Konsumationsempfehlung SteirerBitter: 
Nach dem Essen, zum Glas Bier oder einfach in der geselligen Runde. Die feinen Kräuternoten, das 
runde Aroma und die angenehme Bittere entfalten sich am besten, wenn man den SteirerBitter pur, 
ungekühlt und ohne Eis genießt.  
 
Der SteirerBitter, auch zum Mischen geeignet. Amaro auf steirisch. Gerne wird der SteirerBitter mit 
einem Schuss Zitronensaft auf Eis getrunken. Als Longdrink eignet sich der SteirerBitter als Basis 
zum Aufspritzen mit Bitter Lemon, Tonic Water oder Kräuterlimonade.  
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